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ACTA N ° 
 

 
FECHA:  -29 – 4 2025 

 
HORA: 4:00 pm - 6:00 pm 

 
LUGAR: Taller virtual 

TEMA: Plan de Saneamiento Básico. 

 
ASISTENTES: colectivo de trabajo fundación Pepaso 

ORDEN DEL DÍA: 1. Bienvenida y aplicación del pre test 

2. Presentación en power point sobre Plan de Saneamiento Básico 

3. Aclaración de inquietudes sobre el tema y Aplicación del pos test, 
 

 
DESARROLLO: 

1. Se realiza Bienvenida y se envía el link para diligenciamiento de pre test 

2. Se socializa presentación en power point Plan de Saneamiento Básico 

Se realizaron aclaraciones sobre dudas frente al tema y se envió link para diligenciamiento del 

pos test. 

 -
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Objetivo General: Brindar conocimientos y herramientas al talento humano de las diferentes 

unidades operativas de la Fundación PEPASO con el fin dar cumplimiento a las condiciones 

sanitarias y Buenas Prácticas de Manufactura, garantizando la calidad e inocuidad de los 

alimentos desde la compra hasta su consumo final e iniciar la capacitación sobre el plan de 

saneamiento básico que debe conocer todo el personal que labora en las unidades operativas. 

Objetivo específico: Socialización de los 4 programas del plan de saneamiento básico 

Justificación: Para garantizar la inocuidad de todas las preparaciones producidas en los 

servicios de alimentos de todas las unidades operativas de la fundación “Pepaso” y mantener 

un medio ambiente saludable dentro de las mismas, se requiere la capacitación en los 4 

programas del plan de saneamiento básico 

Contenido: 
 



FOR-GD-002 

Página 3 de 9 

 

 

 
 
 
 
 

 

  
 
 
 
 
 

 



FOR-GD-002 

Página 4 de 9 

 

 

 
 
 
 
 

 

  
 



FOR-GD-002 

Página 5 de 9 

 

 

 
 
 

 

  
 
 

 



FOR-GD-002 

Página 6 de 9 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



FOR-GD-002 

Página 7 de 9 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 



FOR-GD-002 

Página 8 de 9 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 
Metodología: Taller Virtual 

Recursos: computador, acceso a internet, presentación en power point, pre y pos test. 

CONVOCATORIA. 

En constancia de lo anterior firman: 
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Nombres y 

Apellidos 

Cargo o Tipo de 

vinculación 
Dependencia Firma 

 
 
 
 
 
 
 

   Bertilda salas cruz               profesional responsable __caminos de la vida  
   

 

 

 

Olga Cecilia Castillo Mantilla 

Nutricionista – Dietista                                                                                                                    

MND 06913                                                                                                                                        

MND 06913                                                                                                                                        



                                             

 PRETEST PLAN DE SANEAMIENTO BASICO 

 

Fecha: _29/04/2025 ____          Nombre: _____mercedes sierra  

_______________________________________ 

 

Relacione los términos a, b, c, d, e con las definiciones de la parte inferior 

a. El programa de limpieza y desinfección b. Conforman el plan de 

saneamiento básico    c. Es el objetivo primordial del plan de saneamiento 

básico d. Las BPM se definen como. e. Decreto 3075 de 1997 y Resolución 

2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección Social. 

. 

A__Es la aplicación sistémica de medidas preventivas para el mejoramiento y 

preservación de las condiciones sanitarias, que buscan controlar las prácticas de 

higiene para disminuir el riesgo de contaminación de los alimentos que causan 

enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).  

_b_Se compone de cuatro programas: 1. Programa de Limpieza y Desinfección, 2. 

Programa de control de plagas, 3. Programa de desechos sólidos y Líquidos, 4. 

Programa de abastecimiento de agua. 

_c_ Prácticas de higiene en la manipulación, preparación, elaboración, envasado, 

almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. 

_d_Descri paso por paso todos los procedimientos de desinfección, incluyendo los 
agentes y sustancias utilizadas, así como las concentraciones o formas de uso, los 
equipos e implementos de limpieza requeridos para las operaciones y por supuesto 
la frecuencia con que se deben llevar a cabo. 

_e_ Son de obligatorio cumplimiento por parte de toda institución donde se realicen 

procesos de compra, recibo, almacenamiento, preparación, servido y  distribución y 

transporte de alimentos. 

. 

                                                                                   Elaborado por: Olga Castillo 

                                                                                      Nutricionista - MND06913 



                                             

 PRETEST PLAN DE SANEAMIENTO BASICO 

 

Fecha: _29/04/2025 ____          Nombre: _____miriam hernandez   

_______________________________________ 

 

Relacione los términos a, b, c, d, e con las definiciones de la parte inferior 

a. El programa de limpieza y desinfección b. Conforman el plan de 

saneamiento básico    c. Es el objetivo primordial del plan de saneamiento 

básico d. Las BPM se definen como. e. Decreto 3075 de 1997 y Resolución 

2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección Social. 

. 

A__Es la aplicación sistémica de medidas preventivas para el mejoramiento y 

preservación de las condiciones sanitarias, que buscan controlar las prácticas de 

higiene para disminuir el riesgo de contaminación de los alimentos que causan 

enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).  

_b_Se compone de cuatro programas: 1. Programa de Limpieza y Desinfección, 2. 

Programa de control de plagas, 3. Programa de desechos sólidos y Líquidos, 4. 

Programa de abastecimiento de agua. 

_c_ Prácticas de higiene en la manipulación, preparación, elaboración, envasado, 

almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. 

_d_Descri paso por paso todos los procedimientos de desinfección, incluyendo los 
agentes y sustancias utilizadas, así como las concentraciones o formas de uso, los 
equipos e implementos de limpieza requeridos para las operaciones y por supuesto 
la frecuencia con que se deben llevar a cabo. 

_e_ Son de obligatorio cumplimiento por parte de toda institución donde se realicen 

procesos de compra, recibo, almacenamiento, preparación, servido y  distribución y 

transporte de alimentos. 

. 

                                                                                   Elaborado por: Olga Castillo 

                                                                                      Nutricionista - MND06913 



                                             

 PRETEST PLAN DE SANEAMIENTO BASICO 

 

Fecha: _29/04/2025 ____          Nombre: _____gloria jara   

_______________________________________ 

 

Relacione los términos a, b, c, d, e con las definiciones de la parte inferior 

a. El programa de limpieza y desinfección b. Conforman el plan de 

saneamiento básico    c. Es el objetivo primordial del plan de saneamiento 

básico d. Las BPM se definen como. e. Decreto 3075 de 1997 y Resolución 

2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección Social. 

. 

A__Es la aplicación sistémica de medidas preventivas para el mejoramiento y 

preservación de las condiciones sanitarias, que buscan controlar las prácticas de 

higiene para disminuir el riesgo de contaminación de los alimentos que causan 

enfermedades transmitidas por alimentos (ETAS).  

_b_Se compone de cuatro programas: 1. Programa de Limpieza y Desinfección, 2. 

Programa de control de plagas, 3. Programa de desechos sólidos y Líquidos, 4. 

Programa de abastecimiento de agua. 

_c_ Prácticas de higiene en la manipulación, preparación, elaboración, envasado, 

almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. 

_d_Descri paso por paso todos los procedimientos de desinfección, incluyendo los 
agentes y sustancias utilizadas, así como las concentraciones o formas de uso, los 
equipos e implementos de limpieza requeridos para las operaciones y por supuesto 
la frecuencia con que se deben llevar a cabo. 

_e_ Son de obligatorio cumplimiento por parte de toda institución donde se realicen 

procesos de compra, recibo, almacenamiento, preparación, servido y  distribución y 

transporte de alimentos. 

. 

                                                                                   Elaborado por: Olga Castillo 

                                                                                      Nutricionista - MND06913 


